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Skomponuj wtasny zestaw.

e Grupal- 140,00 osoba - serwowane
1zupa do wyboru, 2 dania gtéwne do wyboru, 1 deser do wyboru

Kawa/herbata/woda - bez ograniczen

e Grupalill -160,00 osoba - serwowane
2 zupy do wyboru, 2 dania gtéwne do wyboru, 1 deser do wyboru

Kawa/herbata/woda - bez ograniczen

e Grupalill -180,00 osoba - wyktadane
2 zupy do wyboru, 3 dania gtowne (1,5 porcji miesa na osobe), 2 desery
do wyboru (1 na osobeg)

Kawa/herbata/woda - bez ograniczen

*ceny zawierajg 10 % service charge

ZUPY

Rosot z makaronem (gr. 1)

Krem z pomidorow z grzankami i bazylig (gr. 1)

Krem z biatych warzyw z chipsem z pietruszki (gr. Il)
Barszczyk z pasztecikiem (gr. )

Barszcz z kotdunami (gr. I1)

Grzybowa z tazankami (gr. Il)

Soczewicowa z batatami na mleku kokosowym (gr. I1)
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OLIMPIJSKA

MIESA U

De volaille z mastem (gr. 1)

Kurczak zapiekany z mozzarellg, pomidorami i pesto (gr.l)
Poledwiczki w sosie borowikowym (gr. 1)

Zrazy wotowe duszone w czerwonym winie (gr. Il)

Indyk w sosie kurkowym (gr.l)

Kotlet schabowy (gr.l)

Poliki wotowe w sosie z czerwonego wina (gr.ll)

tosos z pieca (gr. Il)

ANIA WEGE (GR.I)

Curry z warzyw sezonowych

Boczniaki a'la schabowy

De volaille serowo-ziemniaczane

Placki ziemniaczane z sosem kurkowym

Falafele z zielonego groszku z mietowym dipem

e Pierogi z zielong soczewica - smazone

Weglowodany

ziemniaki pieczone z
rozmarynem (gr.l)
kluski slgskie (gr.ll)
ryz zotty (gr.l)

frytki (gr.l)

ziemniaki z wody (gr.l)

<::> 662-062-455

Warzywa

sataty z vinegret (gr.ll)

kapusta modra zasmazana (gr.l)
buraczki (gr.l)

surowka z kapusty (gr.l)

surowka z marchewki (gr.l)
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OLIMPIJSKA

RESTAURACJA

MENU DLA DZIECI 3-8 LAT

ZUPA
e RosoOt z makaronem
e Pomidorowa z makaronem

e Krem z biatych warzyw
DANIE GEOWNE - (JEDNO DO WYBORU)

e Chrupigce fileciki z kurczaka, ziemniaki/frytki,
marchewka
e Spaghetti bolonese

® Pierogiruskie 5 sztuk

DESER

e Deser lodowy z owocamii polewg z truskawek

e Szarlotka z lodami

CENA: 80,00/0OSOBA
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OLIMPIJSKA

N DESER

e Szarlotka na ciepto z lodami (gr.l) - wegan
e Sernik tradycyjny (gr.l)
¢ Placek z wisniami na ciepto z lodami (gr.ll)- wegan

e Maslankowa panna cotta z owocami sezonowymi (gr.l)

Stodki stot

e 1,5 porcji ciasta na osobe - doptata 15,00 osoba

e 2 porcje ciasta na osobe - doptata 23,00 osoba
Nano torciki:

e pistacja

e malina z biatg czekolada

e redvelvet

e bueno

e pomarancza

e czekolada

TORT

Nasze torty majg 24 cm srednicy i wystarczg na ok. 20 osob
e Truskawkowy - 250,00
e Czekoladowy - 250,00
e Tiramisu - 250,00
e Bezowy z musem i owocami - 270,00
e Kinder Bueno - 270,00
e Pistacja z porzeczka - 280,00
¢ Red Velvet - 270,00

Wyserwowanie wtasnego tortu - 8,00 osoba oraz paragon zakupu.

@ 662-062-455 @ a.potrykus@cateringovo.com.pl



/N

PRZEK A S K| OLIMPIJSKA

RESTAURACIA
e Tatar wotowy z marynatami - 30,00 v

e +0sos w galarecie - 15,00

e Pstrgg w galarecie - 13,00

¢ Vitello tonnato (gotowany schab w sosie tunczykowo - kaparowym) - 15,00
e Tymbaliki z kurczaka - 13,00

e Carppaccio z buraka z kozim serem, orzechami i owocami sezonowymi - 13,00

e Sledz w oliwce lub $émietanie- 12,00
e Smalec/domowy chleb/ogorek kiszony - 15,00

e Bruschetta z burattg i konfitowanymi pomidorkami - 13,00

SAtLtATKI

e Krabowa: surimi/jajko/koperek/sos majonezowy - 13,00

e Cezar: sataty/kurczak/bekon/ser rubin/achois/sos cezara - 13,00

e Watrobka: sataty/miodowa watrobka/owoce
sezonowe/ogorek/truskawkowy vinegret - 14,00

e Jarzynowa: tradycyjna polska - 12,00

e Stodki kurczak: kurczak/ananas/brzoskwinie/kukurydza/sos curry - 13,00

e Meksykanska: papryka/fasola/seler naciowy/kukurydza/ser z6tty/sos
curry -13,00

e Tortellini: pierozki tortellini / suszony pomidor/oliwki/baby szpinak/pesto

-12,00

FINGER FOOD

Przekaski finger food serwowane na paterach lub deskach 40 szt - 250,00
e 7 rodzai do wyboru
mini buritto, quiche ze szpinakiem, samosa z soczewicg, wrap z jajkiem i

warzywami, buteczka z wotowing, buteczka z brie i owocem, croissant z jajkiem i

bekonem, croissant z tunczykiem, ruloniki z cukinii z musem ziotowym, babeczka

z pastg makrelowg, papryczki faszerowane musem ziotowym, diabetki

(bekon/watrobka/pijana sliwka)
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